Bistronomie

Mit einer Prise Magie und kompromisslos in Bezug auf die Qualitat, wurden klassische
Gerichte erneuert. Wie Sie es von Movenpick erwarten dirfen — fur einen kulinarischen

Genuss der Extraklasse!
Vom 05. bis 29. Marz 2024 im Mdévenpick Restaurant.

Salade nigoise
Thunfisch | Oliven | Basilikum | Artischocke | Ei | Tomaten | Gurke | Sardine
Tuna | olives | basil | artichoke | egg | tomatoes | cucumber | sardine

Plateau de fruits de mer

Gratinierte Grinschalmuscheln | Grénlander Crevetten Cocktail | Miesmuscheln
Lachstatar | Jakobsmuscheln | delikate Dips | Brioche Toast

Greenshell mussel | Greenland shrimps cocktail | mussels

salmon tatar | scallops | delicious dips | broiche toast

Moules marinieres
Miesmuscheln | Knoblauch | Sahne | Pommes Pure & Rustic | Krauter-Ciabatta
Mussels | garlic | cream | French fries | herb ciabatta

Cabillaud a la bordelaise

Kabeljaufilet | Krauterkruste | Kartoffel-Mousseline | Hummerbisque
Cod filet I herbs crust | potato mousseline | lobster bisque

Pot-au-feu végétarien
Gemiusebruhe | Soissons Bohnen | Wurzelgemuse | Meerrettich | Dijon Senf
Vegetable broth | soissons beans | root vegetables | horseradish | Dijon mustard

Pot-au-feu a la bourgoise
Rindstafelspitz | Knochenmark | Bouillon | Wurzelgemuse | Meerrettich | Dijon Senf
Prime boiled beef | beef marrow I broth | root vegetables | horseradish | Dijon mustard

Cordon-bleu au gruyere
Kalbshuft | Gruyére Kéase | Triffel | Maxim Kartoffeln | Mesclun
Veal culotte | Gruyére cheese | truffle | maxim potatoes | mesclun

Café gourmand
Mdovenpick Kaffee oder Espresso und Schokoladenkuchen “Kdénigin von Saba”
Movenpick coffee or espresso and chocolate cake “Queen of Sheba”

Die Abbildungen gelten als Serviervorschlage und sind nicht verbindlich. Alle Preise in EUR inkl. MwSt.
The pictures are serving suggestions only and therefore non-binding. All prices in EUR incl. VAT
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